
Menu traiteur



	 �Minis salés 
apéritifs  2995

	 (Minimum 24 unités mélangées)

	 �Informez-vous des saveurs 	
offertes au Moulins La Fayette 	
le plus près de chez vous.

	 �Saveurs 
sur canapés  3295

	 (Plateau minimum 24 unités)

	 �Informez-vous des saveurs 	
offertes au Moulins La Fayette 	
le plus près de chez vous.

	 �Plateau de minis 
sandwichs garnis  2195

	 (Plateau minimum 24 unités)

	 �Informez-vous des saveurs 	
offertes au Moulins La Fayette 	
le plus près de chez vous.

	 �Baguettes 
et saveurs  3295

	 (24 morceaux, 8 personnes)

	 �Informez-vous des saveurs 	
offertes au Moulins La Fayette 	
le plus près de chez vous.
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Veuillez noter que tous les prix indiqués 	
sont sujets à changement sans préavis.



	 �Tarties Salées 
gratinées  2995

	 (24 morceaux, 8 personnes) 

	 �Informez-vous des saveurs 	
offertes au Moulins La Fayette 	
le plus près de chez vous.

	 �Plateau de 
cochonnailles  395/pers.

	 (Minimum 10 personnes, environ 700 g) 

	 Assortiment de charcuteries maison

	 �Plateau de fromages 
d’ici et du monde  425/pers.

	 (Minimum 10 personnes)

	 �Hérisson de cheddar 
et raisins  395/pers.

	 (Minimum 10 personnes)

	 �Plateau de saumon fumé 
de l’Atlantique  450/pers.

	 (Minimum 10 personnes, environ 800 g)

	 ��Plateau de crudités 
et trempette  2995

	 (15 à 20 personnes)

	 Légumes selon le marché du jour

	 �Salades composées 
variées

	 �Vendues au poids minimum de 1,5 kg 	
(8 à 10 personnes)

	 �Selon les produits du marché. 	
Consultez nos préposés au comptoir.

	 �Pâtés
	 �•  Poulet et légumes

•  Saumon sauce homardine
•  Tourtière pur porc du Québec
•  Tourtière du Lac Saint-Jean

	 �Quiches
	 �•  Lorraine

•  Niçoise
•  Saumon et épinards
•  Tomate, olives et épinards

	 �Feuilletés chauds
	 �•  Béchamel, jambon et fromage suisse

•  Béchamel, fromage de chèvre 
	 et épinards	
•  Béchamel, épinards et saumon frais
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	 �Macarons
	 �•  Confiture de framboises

�•  Ganache chocolat
�•  Crème de pistaches
�•  Ganache café
�•  Caramel et sel de Guérande
�•  Crème à la lime

	 �MINIS PÂTISSERIES  2995

	 (Minimum 24 unités mélangées)

	 �•  Financiers griottes et pistaches
•  Florentins pralinés
•  Choux pralinés et chocolat
•  Tartelettes à la lime
•  Tartelettes poires amandes
•  Opéras
•  Macarons à la framboise
•  Palais chocolat

	 �Plateau de fruits 
frais  350/pers.

	 (10 personnes)

	 �Panier de croissants 
pur beurre  1695/12

	 100 % beurre du Québec

	 �Plateau de viennoiseries
	 �•  Croissants pur beurre du Québec

•  Chocolatines
•  Danoises raisins crème pâtissière
•  Délices aux abricots
•  Muffins

	 �Panier de la boulangère  1400

	 4 pains assortis

	 �Plateau du chef
	 �Informez-vous des saveurs 	

offertes au Moulins La Fayette 	
le plus près de chez vous.
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Desserts
 gourmands

Boîte
à lunch


